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Petit-déjeuner

le peintre Minimum de 10 personnes

Jus d’orange
Panier de viennoiseries (2 par personne)
Confitures, marmelade, miel, beurre doux
Plateau de fruits tranchés
Café, café décaféiné et une sélection de thés
18,50 $

le sculpteur Minimum de 10 personnes
Jus d’orange
Panier de viennoiseries (2 par personne)
Confitures, marmelade, miel, beurre doux
Plateau de fruits tranchés
Fromage canadien tranché
Fromage cottage
Yaourts aux fruits 
Café, café décaféiné et une sélection de thés
20,95 $

le sportif

Jus d’orange
Variété de muffins santé
Fruits tranchés et baies de saison
Fromage cheddar
Verrine de müesli et de petits fruits
Assortiment de yaourts légers, nature et aux fruits
Fromage cottage
Assortiment de céréales
Lait 2%, écrémé ou de soya
20,95 $ 
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Petit-déjeuner

le musicien Minimum de 20 personnes
(Offert en style buffet ou à l’assiette)

Jus d’orange
Panier de viennoiseries (2 par personne)
Confiture, marmelade, miel, beurre doux
Fruits frais tranchés
Café, café décaféiné et une sélection de thés

Œufs brouillés au choix :
Nature, au fromage cheddar et à la ciboulette, au fromage 
suisse et aux épinards ou aux champignons et aux 
oignons sautés

Viandes au choix (2 choix) :
Saucisse de porc, saucisse de porc en 
rondelles, bacon ou jambon

Pommes de terre au choix :
Traditionnelles
Campagnardes
Grelots
Râpées en galette
O’Brien
24,75 $ 

l’artiste Minimum de 20 personnes

Panier de viennoiseries (2 par personne)
Confiture, marmelade, miel, beurre doux
Pain aux bananes
Sélection de céréales froides
Plateau de fruits tranchés
Yaourts aux fruits
Fromage canadien tranché
Café, café décaféiné et une sélection de thés

Jus au choix : 
Pommes, orange, pamplemousse ou baies et grenade

Viandes au choix  (2 choix) :
Saucisse de porc, saucisse de porc en 
rondelles, bacon ou jambon 

Œufs brouillés au choix :
Nature, au fromage cheddar et à la ciboulette, au fromage 
suisse et aux épinards ou aux champignons et aux 
oignons sautés

Pommes de terre au choix :
Traditionnelles
Campagnardes
Grelots
Râpées en galette
O’Brien
25,75 $
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Pour compléter votre petit-déjeuner

les extras 

Pain doré campagnard
4,75 $ par personne

Yaourts assortis
3,75 $ chacun

Wrap oeuf brouillé, fromage et bacon
4,75 $ par personne

Céréales froides
4,75 $ par personne

Smoothies aux fruits (200 ml)
4,95 $ par personne 
(minimum de 50 personnes)

Crêpes aux fruits avec sirop d’érable
4,75 $ par personne

Bacon de dos canadien ou jambon
4,75 $ par personne

Bagel fromage à la crème et saumon fumé
6,75 $ par personne

Granola de mascarpone et petits fruits (100 ml)
3,75 $ par personne

station d’omelettes 
Minimum 50 personnes

Omelette au choix : 
jambon, fromage, poulet, saumon fumé, 
crevettes de Matane, poivrons, champignons
Supplément de 5,75 $ par personne 
Frais de cuisinier: 120,00 $ par tranche de 150 personnes

les oeufs bénédictine du lac leamy
Minimum 30 personnes

Œufs pochés, garnis de saumon fumé et d’épinards ou 
de jambon, servis sur muffins anglais et nappés de 
sauce hollandaise
Supplément de 5,75 $ par personne 

Œufs pochés, garnis de viande fumée servis sur pain de 
seigle et nappés de sauce hollandaise 
Supplément de 5,75 $ par personne 

Œufs pochés, garnis de canard fumé, servis sur muffins
anglais et nappés de sauce hollandaise à l’orange 
Supplément de 7,75 $ par personne 

Œufs pochés, garnis de chair de crabe, servis sur muffins
anglais et nappés de sauce hollandaise tomatée 
Supplément de 7,75 $ par personne
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