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Heures d’ouverture : : 0 e
Dimanche: 10 hal4het17ha21 h Sunday: 10 a.m. to 2 p.m. mdpgl;ﬁgto ;)l;r;
Lundi au jeudi :11hal4hetl7ha2lh Monday to Thursday: 11 am. to 2 p.m. and 5 p.m. to 9 p.m.
Vendredi et samedi: 11 ha14het 16 h302a22 h

Friday and Saturday: 11 a.m. to 2 p.m. and 4:30 p.m. to 10 p.m.



A votre buffet du soir, ajoutez ces

extras

Add these to your dinner-buffet meal

Crabe farci
Stuffed crab

Pétoncles
Scallops

Huitres a la créme
au gratin
Creamy oysters Au Gratin

Chaudrée de
palourdes et
crotitons 2 l’ail
Clam chowder

and garlic bread

Créme brilée

a la vanille
Vanilla Créme Brulée

4,95$'-.

Homard (rilié ou bouil)
Lobster (Grited or boiled)

Assiette dégustation
(pétoncles, langoustines, crabe farci
et huitre 2 la créme au gratin)

10,95$

Choix de beurre : a I'ail, a la thailandaise, aux herbes Sampling dish
! i i (Scallops, scampis, stuffed crab
Choice of butter: garlic, thai, fresh herbs andlcreathy opater A Gratin)




